Schdaumen Sie
lhren Umsatz
mit unseren
Lattiz Sommer-
Spezialitdaten
auf







Iced banana
coconut latte

Zutaten:
Lattiz Milchschaum
Eiswiirfel
10 ml Monin Kokossirup
10 ml Monin Bananensirup
30 ml Espresso

Kokosraspeln (optional)

Zubereitung:

1. GielRen Sie die Sirupe in das Glas.

2. Fiillen Sie das Glas etwas iiber den Rand hinaus
mit Eiswirfeln.

3. Glas schrag unter die Maschine stellen und bis ca. 2
cm vom Rand mit Milchschaum fiillen.

4. Geben Sie den Espresso in die Mitte des Glases dazu.

Den Latte nach Belieben mit Kokosraspeln garnieren.

Variante:

Dieser Latte ist auch ohne Eis sehr lecker!

Iced
donut latte

Zutaten:

Lattiz Milchschaum

Eiswiirfel

30 ml Monin Donutsirup

30 ml Espresso

Strohhalm + Mini-Donut

Schlagsahne (optional)

Zubereitung:

1

Fiillen Sie das Glas etwas liber den Rand hinaus
mit Eiswiirfeln.

GieRen Sie den Donutsirup in das Glas.

3. Glas schrag unter die Maschine stellen und bis ca. 2

cm vom Rand mit Milchschaum fiillen

Geben Sie den Espresso in die Mitte des Glases dazu
Den Latte nach Belieben mit einem Klecks
Schlagsahne garnieren.

Vor dem Servieren den Strohhalm einfiihren und

einen Mini-Donut daran hangen.

iaistSsiiiiiiiii-esse:







Erdbeersorbet Pistazien
Latte Latte

Zutaten: Zutaten:
Lattiz Milchschaum Lattiz Milchschaum
Eiswiirfel 30 ml Monin Pistaziensirup
10 ml Monin Erdbeersirup 30 ml Espresso
2 Kugeln Erdbeersorbet (+/- 80 gr) Gehackte Pistazien (optional)
Zubereitung: Zubereitung:

1. GiefRken Sie den Sirup in das Glas.

1. Fiillen Sie das Glas mit Eiswiirfeln bis 2 cm
Stellen Sie das Glas unter die Lattiz Maschine

unter den Rand.
und fiillen Sie es bis 2 cm unterhalb vom

2. Uber den Erdbeersirup gieRen.
Rand mit Milchschaum Warten Sie, bis

3. Die 2 Kugeln Sorbeteis auf die Eiswiirfel geben.
der Milchschaum und die heiRe Milch gut

4. Den Milchschaum mit einem Milchkdnnchen in das
voneinander getrennt sind.

Glas gieRen und servieren!
2. Geben Sie den Espresso in die Mitte des Glases dazu.
3. Den Latte nach Belieben mit gehackten Pistazien

garnieren.

Variante:
Verwandeln Sie diesen Latte Special ganz einfach in
einen Iced Latte, indem Sie zuerst Eiswiirfel in das Glas

geben und dann dem Rezept folgen.




Cherry blossom
& green tea latte

Zutaten:

Lattiz Milchschaum
20 ml 1883 oder Monin Kirschbliitensirup
100 ml heiRer griiner Tee (starker Aufguss)

Essbare Blume (optional)

Zubereitung:

1. GieRen Sie eine Schicht Sirup in ein Glas.

2. Stellen Sie das Glas schrdg unter die Lattiz-
Maschine und fiillen Sie das Glas bis ca. 3 cm vom
Rand mit Milchschaum

3. GielRen Sie den griinen Tee in die Mitte des Glases.

4. Den Latte mit einem Bliitenblatt garnieren.




Matcha green
Tea Latte

Zutaten:
Lattiz Milchschaum
30 ml Monin Matcha Griintee Sirup

Zubereitung:

1. Geben Sie eine Sirup in ein Glas.

2. Das Glas unter die Lattiz-Maschine stellen und das
Glas bis ca. 2 cm vom Rand mit Milchschaum fiillen

und servieren!

Jasmin
latte

Zutaten:
Lattiz Milchschaum
30 ml Monin Jasminsirup

30 ml Espresso

Zubereitung:

1. Gebe Sie ein Sirup in das Glas.

2. Stellen Sie das Glas schrdg unter die Lattiz-Maschine
und fiillen Sie das Glas bis ca. 2 cm vom Rand mit
Milchschaum auf. Warten Sie, bis sich Milchschaum
und warme Milch getrennt haben.

3. Den Espresso in die Mitte des Glases gieften und

servieren.




Der letzte Schliff...

Uberraschen Sie lhre
Gdste mit lhren eigenen
Kreationen.

Mit diesen Toppings fiir
Inspiration und etwas
Kreativitat konnen Sie
Ihren Latte veredeln.

Karamellsirup

Schokoladensirup

Schlagsahne

Gefriergetrocknete
Erdbeere

Zimt
Pulver

Gefriergetrocknete
Himbeere

Marshmallows

Farbige Streusel

Schokoladenflocken

Tipp:
Servieren

Sie |hren
Cappuccino in
einer Eistlte
fur echtes

Sommerfeeling!




Erfahren Sie mehr unter lattiz.com




