Boostez vos
ventes avec
nos spécialitiés
d'été Lattiz







Iced banana
coconut latte

Ingrédients:
Lattiz mousse de lait
Glacons
10 ml de sirop de noix de coco Monin
10 ml de sirop de Banane Monin
30 ml espresso

Copeaux de noix de coco (facultatif)

Préparation:

1. Verser les sirops dans le verre.

2. Remplissez le verre des glacons.

3. Pencher légerement le verre et versez le lait Lattiz
jusqu'a 2 cm du bord.

4. Verser I'espresso au milieu du verre

5. Garnir éventuellement le Latte avec de la noix de

coco rapée.

Suggestion:

Ce latte est également trés savoureux sans glace !

Iced
donut latte

Ingrédients:

30 ml de sirop Donut Monin

30 ml espresso

Préparation:

1

2.
3.

4. Verser l'espresso au milieu du verre.

. Garnir éventuellement le Latte d'une cuillerée de

.. Avant de servir, insérez la paille et accrochez-y un

Lattiz mousse de lait

Glacons

Paille + mini Donut

Creme fouettée(facultif)

Remplissez le verre des glagons.
Versez le sirop de donut dans le verre.
Pencher légerement le verre et versez le lait Lattiz

jusqu'a 2 cm du bord.

creme fouettée.

TTHIH i

mini donut.







Latte au
sorbet aux
fraises

Ingrédients:
Lattiz mousse de lait
Glacons

10 ml de sirop de fraise Monin

2 boules de sorbet fraise (+/- 80 gr)

Préparation:
1. Remplissez le verre de glacons jusqu'a 2 cm
sous le bord.
2. Versez le sirop de fraise sur les glacons.
3. Répartir les 2 boules de glace sorbet sur les glacons.
4. Versez la mousse de lait dans le verre a I'aide d'un

pichet et servez !

Latte a
la pistache

Ingrédients:

Lattiz mousse de lait
30 ml de sirop de Pistache Monin
30 ml espresso

Pistaches hachées (facultatif)

Préparation:

1. Versez de sirop dans le verre.

2. Placez le verre sous la machine et le
remplir avec le lait Lattiz jusqu’a 2 cm du
bord. Attendez que la mousse de lait et le
lait chaud soient bien séparés.

3. Versez I'espresso au milieu du verre.

4. Garnir éventuellement le Latte de pistaches hachées.

Suggestion:
Transformez facilement ce latte spécial en un latte glacé
en ajoutant d'abord des glacons dans le verre, puis en

suivant la recette.




Cherry blossom
& green tea latte

Ingrédients:
Lattiz mousse de lait

20 ml de sirop de fleurs de cerisier 1883
ou Monin

100 ml de thé vert chaud (infusion forte)

Farine comestible (facultatif)

Préparation:

1. Versez de sirop dans le verre.

2. Pencher légerement le verre et versez le lait Lattiz
jusqu'a 3 cm du bord.

3. Versez le thé vert au milieu du verre.

4. Garnir le café au lait d'un pétale de fleur.




Matcha green
Tea latte

Ingrédients:
Lattiz mousse de lait
30 ml de sirop de Thé Vert Matcha Monin

Préparation:

1. Versez le sirop dans le verre.

2. Placez le verre sous la machine et le
remplir avec le lait Lattiz jusqu’a 2 cm du

bord et servez'!

Jasmin
latte

Ingrédients:
Mousse de lait Lattiz
30 ml de sirop de jasmin Monin

30 ml espresso

Préparation:

1. Versez le sirop dans le verre.

2. Placez le verre sous la machine et le
remplir avec le lait Lattiz jusqu’a 2 cm du
bord. Attendez que la mousse de lait et le
lait chaud soient bien séparés"

3. Versez l'espresso au milieu du verre et servez.




Customisez les!

Surprenez vos clients

avec des créations

originales. Grace a ces

toppings et un peu de ¢
créativité, customisez (]
vos lattes.

Sirop de caramel

Creme chantilly

Fraise
lyophilisée

Cannelle

Framboise
lyophilisée

Marshmallows

Granulés de
sucre colorés

Copeaux de
chocolat

Astuce:
servez votre
cappuccino dans

un cornet de
glace pour une
vraie sensation

estivale !




Découvrez plus sur lattiz.com




